Vendredi 26 soir, Samedi 27 soir —
Et Dimanche 28 Juillet 2024 midi

' A\ -N.lenu du Week End ‘ \i
> 57.00 €

Mise en bouche g
' olezs p
Tempura de Scampis au Sésame et Guacamole d'Avocat grillé

: 3%
. Pressé de Poulet aux petits Légumes et sa Vinaigrette tomaté, Mesclun de Salade p

. T3
Sorbet Threeland

® O3
Saltimbocca de Veau, creme de Tomate a la Sauge,
écrasé de Pomme de terre a la Tartufata
Ou
Ballotine de Sole farcie aux Epinards, Bisque de Langoustine
et son Riz créemeux a la Cebete

O3
Mille-feuille revisité a la Noix de Coco et Ananas
Ou
| Carpaccio de Fruits du moment, Sorbet Passion
o X3
®
¢ SUGGESTIONS DU MOMENT
Entrée .
' Tataki de Thon 16 €
Tartare Terre & Mer, Filet de Boeuf et Huitres 18 €
~ Plat :
<« Cordon bleu de Veau Savoyard 25 €
Croustade de St Jacques au safran 30 €

\g




