m SOIREE MUSICALE

HOTEL-RESTAURANT

MENU ST.SYLVESTRE

A P Apéritif
Finger food de mousse de Foie gras et gelée de Porto,
Cubes de Poire caramélisées

EE T Y

Petite Dégustation
Curry de Scampis au lait de Coco et ses petits Légumes Thai,
Huile de Coriandre

Entrées
Millefeuille de Crabe et Pomme Grany Smith
aromatisé a [’huile de Truffe et sa Salade de Mache
Ou

Moelleux de Volaille farci aux Morilles,
sauce Supréme au Champagne = |
Accompagné de Carottes braisées a 1’Ail

Sorbet de 1a Nouvelle Année
Granité Poire-Gingembre et ses fines bulles

Plats
Wellington de Beeuf farci au Foie gras et Duxelles de Champignons
Sauce Périgourdine, accompagne d’une purée de Topinambour
et Fleurettes de Brocolis persillés
Ou
Filet de Turbot en crumble a I’ Aneth, Bisque de Langoustines
Artichaud farci de Champignons, Pommes croquettes

Dessert
Pavé Chocolat en duo Noir & Blanc,
Creme Pistache et Glace Coco

Caf¢ et Meringues Citron et Thym

105.00 € CHAMBRE DOUBLE STANDARD
125.00 € CHAMBRE DOUBLE DELUXE
180.00 € SUITE DELUXE
PETIT DEJEUNER INCLUS

Reservez au 26 50 800 ou threeland@pt.lu




