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Servi le Dimanche 20 Avril et Lundi 21 Avril a midi

HOTEL- RESTAURANT

’ PETIT HORS D’OEUVRE
VERRINE TARTARE DE TOMATE
ET GUACAMOLE D’AVOCAT, CHIPS DE LARD

t} PETITE DECOUVERTE
CREME} D’ ASPERGES VERTES ET EMIETTE DE CABILLAUD, HUILE D’ ANETH
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(JANNELLONI DE SAUMON FRAIS FARCI AUX ASPERGES VERTES,
CGREME DE TOMATE A LA CIBOULETTE PARFUMEE AU COGNAC

. Ovu .
LLINGOT DE PRESSE DE VOLAILLE PARFUME A L’ESTRAGON,
\ PETITS LEGUMES, VINAIGRETTE TOMATEE ET SON MESCLUN DE SALADE
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SORBET CITRON BASILIC i
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CONFIT DE SOURIS D’AGNEAU SUR SON ECRASE DE POMME DE TERRE
AU ROMARIN, JUS AU THYM, LEGUMES PRINTANIERS |
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COROLLE DE SOLE FARCIE AUX ST JACQUES,
ISQUE DE CRABE, POMME FONDANTE PARFUMEE AU SAFRAN
ET SON FLAN DE BROCOLIS :'
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= 'B AVAROIS AUX FRUITS ROUGES ET SON COULIS MANGUE
T
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CAFE & MIGNARDISES :
ES DIAMANT A LA CANNELLE) |
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_‘,;\ R RESERVATION AU l'
* \\ 26 50 800 ou THREELAND@PT.LU

76€




